W "5/
@ im Haus Berger

Das Team vom Scherlebeck’s wiinscht eine besinnliche Adventszeit
Mit Gans, Wild, Klassikern und veganen Alternativen

Vorspeisen

Rote-Bete-Suppe (vegan)
Rote Bete | Zwiebel | vegane Creme Fraiche | Kresse
7,80 €

Quiche (vegetarisch)
Mirbeteig | Blumenkohl | Brokkoli | Ei | Sahne | Bergkase
Feldsalat | Blaubeer-Balsamicodressing
7,80 €

BlackBean Tempeh (vegan)
Gebratener Tempeh aus schwarzen Bohnen
Rote Linsen | Rote Zwiebel | Mohre | Paprika

8,90 €

Hauptspeisen

Fleisch

Gansebraten mit Brust und Keule
von freilaufenden Gansen mit Apfel-Semmelfiillung im Ganzen geschmort
Majoransauce | KartoffelkloRe | hausgemachter Apfel-Rotkohl
37,50 €

Geschmorte Wildschweinkeule
Wildschweinkeule 24 Stunden gebeizt | Balsamico | Zimt | Gewiirznelken | Beeren | Sternanis
Portweinsauce | Birnen-Kartoffelstampf | Preiselbeer-Zwiebel-Chutney
25,90 €

Kirsch-Rindergulasch
Gulasch vom Rind | Zwiebel | Chili | Knoblauch I Kirschen
Spatzle | Nussbutter | Rosenkohl
24,80 €



Maishahnchenbrust ,Supreme”

Gebratene , Kikok” Maishahnchenbrust
Champignons | Krauterseitlinge | Birkenpilze | Zwiebel | Rahm
Semmelknodel
Feldsalat | Blaubeer-Balsamicodressing
25,90 €

Vegetarisch/Vegan

Pilze in Rahm (vegan)
Krauterseitlinge | Champignons | Birkenpilze | Zwiebel | Rahm
Semmelknédel
Feldsalat | Blaubeer-Balsamicodressing
21,90 €

Nussiger Gemisebraten im Blatterteigmantel (vegan)
Wurzelgemise | Edelnussmischung | Miso | Blatterteig
Cassis-Cranberry-Schalotten, Birnen-Kartoffelstampf
Feldsalat | Blaubeer-Balsamicodressing
22,80 €

Flammkuchen

Flammkuchen ,Klassisch”
Schmand | Speck | Zwiebeln
10,90 €

Flammkuchen “Vegetarisch”
Schmand | Kiirbis | Schafskase | Birne | Feldsalat
11,90 €

Dessert

Rum-Esskastanien-Mousse
Mousse aus Marzipan | Marone | Rum | Sahne
Waldbeerenspiegel
8,40 €

Schokotoértchen
Warmes Schokotortchen mit fliissigem Kern
Waldbeerenspiegel | Vanilleeis
8.40 €

Affogato
Vanilleeis (auch vegan moglich) | Espresso
5,90 €



