
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Öffnungszeiten/Angebote zu 

Ostern! 
Wir bitten um 

Reservierung! 

 

Karfreitag  
geschlossen 

Karsamstag  
Frühstück 9.30 bis 13.00 

Uhr  

Im Anschluss geschlossen. 

 

  Ostersonntag  
Festliches Büffetangebot 

mit mediterranen Speisen.  

Erwachsener 39,00€       

Kinder 6-12 Jahre 12,00€ 

 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr 

 17.00 bis 20.00 Uhr 

 

Ostermontag 
Festliches Büffetangebot 

mit mediterranen Speisen. 

Erwachsener 39,00€     

Kinder 6-12 Jahre 15,00€ 

 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr 

Im Anschluss geschlossen. 

 



 

 

  

 

 
 

 

 

Herzlich Willkommen im ScherleBeck´s! 

 

Regelmäßig bieten wir Ihnen/Euch eine neue Speisekarte. 
 

 

Suppen 

 

Klare Rotkohlsuppe (vegan) 

geröstete Kartoffel-Rotkohlstäbchen I Milchschaum I Orangenflocken 

7,90 € 

 

Pastinakencremesuppe (vegan) 

Pastinake I Sternanis I veganer Rahm I Amarettinicrunch I Wurzelbrot 

7,90 € 

 

 

Vorspeisen 

 

Gebackener Erbs-Flan (vegetarisch) 

Erbse I Ei I Sahne I Parmesanchip I Granatapfel 

 

8,90 € 

 

Gebratener Portobello (vegan) 

Risotto I Knoblauch I Babyspinat-Frischkäsecreme 

 

9,80 € 

 

Blätterteigquiche Surf & Turf 

Hase trifft Miesmuschel I Möhre I Sahne I Ei I Salat 

 

8,90 € 

 

 

Fleisch 

 

Gebratene Kalbsleber 

Schmorzwiebeln I Cranberrychutney I Kartoffelpüree 

Beilagensalat 

 

21,40 € 

 

Hierzu empfehlen wir ein Köstritzer Schwarzbier vom Fass 

 

0,3l 3,00 € 



 

 

„Duroc“ Schweinefilet aus Spanien 

Weiße Riesenbohnen mit Zwiebeln in Rahm I Kartoffelpüree 

 

28,90 € 

 

Geschmorte Ochsenbäckchen vom irischen Weiderind 

Schwarzbiersauce I Cranberries I Kartoffelkuchen mit Bohne und Paprika 

Feldsalat I Granatapfeldressing 

 

25,80 € 

 

Gebratene Hähnchenbrust 

gefüllt mit Frischkäse, Schnittlauch und Blattpetersilie 

 Rahmwirsing I hausgemachte Herzoginkartoffeln 

 

24,80 € 

 

 

Fisch 

Lions vom Winterkabeljau „Skrei“ auf der Haut gebraten 

Trauben-Weißkohl I Bratkartoffeln 

 

27,90 € 

 

 

Vegetarisch/Vegan 

Seitan „Stroganoff“-Art (vegan) 

Seitan I Zwiebeln I Champignons I Rahm I Petersilienkartoffeln 

Feldsalat I Granatapfeldressing 

 

18,90 € 

 

Pilzpolenta im Wirsingmantel (vegan) 

Cranberrychutney I Champignons I Wirsing I Steckrübe    

 

17,90 € 

 

 

Hinweis 

Bei Umbestellung von angegebenen Beilagen auf Pfannenbratkartoffeln 

berechnen wir einen Aufpreis von 2,50 €.  

 

 

 

Flammkuchen 

Ein Ganzer, oder ein Halber mit Beilagensalat 

 

Flammkuchen „klassisch“ belegt mit Schmand I Speckwürfel I Zwiebeln 

10,90 € 

 

Flammkuchen vegetarisch belegt mit Schmand I Weintrauben I Schafskäse 



Edelnussmischung 

10,90 € 

 

Klassiker 

 

Frikadelle „Scherlebeck´s“ 2.0 von Biohackfleisch 

Mittelscharfer Senf 

3,90 € 

 

Hausgemachte „Scherlenuggets“ vom Hühnchenbrustfilet I Pankomehl  

Süß-Saure Sauce 
oder 

Nuggets vegan auf Soja-Mais-Hafer-Basis I Süß-Saure Sauce 
9,00 € 

 

Beilagen 

 

Pommes Frites „Rustic“ 

5,00 € 

 

Ketchup oder Mayo 

0,50 € 

 

Pfannenbratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 

7,00 € 

 

Zwei Spiegeleier 

3,50 €  

 

Beilagensalat mit Balsamicodressing 

4,50 € 

 

 

Kindergericht 

 

Hausgemachte „Scherlenuggets“ I Pommes Frites 

6,50 € 

 

 

Dessert 

 

Hausgemachtes Tonkabohnenparfait I Amarena-Kirschsauce I 

karamellisierte Cashewkerne 

7,20 € 

 

Panna Cotta (vegan) 

Rosmarin I Tonkabohne I Passionsfrucht 

7,40 € 

 

„Affogato“ 

Espresso trifft Vanilleeis (auf Wunsch vegan) 

5,60 € 


